Pierre Vicloire

RESTAURANT

Desserts de Maison £9.50
Raspberry Creme Brulée

Classic Banoffee Pie

Mousse au Chocolaté
Traditional Apple Tarte Tatin with vanilla ice cream

Elderflower & Pistachio Cheesecake
Individual Amaretto Tiramisu
Sticky Toffee pudding, vanilla ice cream
Apple & Blackberry Crumble with ice cream
Lime and Limoncello Panna Cotta with Framboise sorbet

‘Fromage’ - Selection of Cheese and crackers 10.90

Glaces et Sorbet

'Affogato’ Espresso over a vanilla or chocolate ice cream £9.50
(For an extra indulgence; add shot of Amaretto, Kahlua or Bailey's + £5.50)

Vanilla, Chocolate, Salted Caramel or Raspberry Sorbet 3.90 a scoop

Vins de Dessert
 Torreon Sweet Raquel 125 ml glass or (375 ml) bottle
e Sauternes Reserve, Dulong (500 ml) bottle

Coffees, Brandies and Whiskeys are at the back page...



Boissons Chaudes

Espresso 2.20
Double Espresso 2.50
Café Macchiato 2.80
Latte 3.80
Cappuccino 3.80
Flat White 3.80
Mocha 4.00
Americano 3.80
Decaffeinated Coffee 4.00
Hot Chocolate 4.00
English or Earl grey Tea 3.50
Herbal Teas 3.50
Liqueur Coffees 7.90

From the Bar £5.50 - £6.50
« Brandy . Calvados - Cognac - Armagnac « Port
« Cointreau « Drambuie « Tia Maria « Amaretto . Bailey’s
« Whisky « Gin « Vodka « Bacardi -Jack Daniel’s « Pimms
« Sambuca « Grand Marnier « Pernod « Campari « Martini
« Archers Peach Schnapps « Southern Comfort

Single Malt Whisky Selection £7.00 - £9.00
« Glenmorangie - Macallan 10 year old - Isle of Jura
- The Glenlivet « Laphroaig 10 years old
« Glenfiddich 12 years old « Lagavulin 16 years old



